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Serie | 8

Zaspokojenie oczekiwan

Potrzeby

Korzysé

Wykonanie

Naprawde lubie pieczenie. Ale w zaleznosci od naczynia czasami
potrzebuje wsparcia w obstudze piekarnika - od pomocnych zalecen po
prawie w petni automatyczne ustawienia. Tak czy inaczej, zawsze chce

najlepszego rezultatu pieczenia .

Seria | 8 piekarnikéw Bosch pozwala zawsze osiggngc wyjgtkowe

rezultaty
wyniki pieczenia i pieczenia tatwo - bez wzgledu na to, ile potrzebujesz

wsparcia

Czujnik PerfectBake automatycznie reguluje proces pieczenia na podstawie czujnika
wilgotnosci. Sonda do miesa PerfectRoast jest wyposazona w wiele czujnikow, ktore
regulujg proces pieczenia. Alternatywnie piekarnik zaleca najlepsze odpowiednie

ustawienia, takie jak tryb grzania, temperatura lub czas trwania procesu gotowania.
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Serie| 8
Wzornictwo - Komfort - Jakos¢

Kultowy interfejs uzytkownika — unikalny pierscien
sterowania

Doskonaty dotykowy wyswietlacze TFT 16 x 9

Przejrzysty, wyglad zewnetrzny
Charakteryzuje sie poziomymi liniami

Innowacyjna koncepcja sterowania
Solidne elementy metalowe
Precyzyjnie wyprofilowane aplikacje

|Idealne potgczenie z panelami przednimi 96 mm
dla wszystkich urzgdzen

& BOSCH
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Serie | 8

Innowacyjne | wyjatkowe rozwigzania

= Pierscien sterujgcy

» Perfect Chef . ﬁ?ﬂ

= PerfectBake sensor %_» 4;7

» PerfectRoast :C|I:) ,@ cE)
= Termoobieg 4D g pochc e Q
= Nowy indukcyjny silnik wentylatora = @

= EcoClean Direct

Dostepne w piekarnikach 60cm i 45cm

& BOSCH
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Serie | 8
Specyfikacja

Price

Opcje AV2 / Premium: wersje z mikrofala / z parg lub dodatkiem pary

Opcje AV1/ AV2 / Premium: czyszczenie bez koniecznosci demontazu prowadnic

\ 4

Features
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Serie | 8
PerfectBake sensor

t atwe ustawianie programow poprzez funkcje PerfectChef
(wybor programow automatycznych nie jest konieczny)

W peftni automatyczne pieczenie ciast i dan gotowych
Doskonate rezultaty na jednym poziomie
Zbedne sprawdzanie patyczkiem

Jak dziata?

Podczas procesu pieczenia wilgo¢ wydostaje sie z potrawy i wypetnia wnetrze piekarnika.

Wilgotnosc jest ciggle mierzona przez sensor zintegrowany w gornej scianie piekarnika.
Bazujgc na tych danych elektronika piekarnika w petni kontroluje przebieg procesu pieczenia.
Potrawa jest gotowa wtedy, gdy wilgotnos¢ osiggnie najwyzszy poziom.

BOSCH




Serie | 8
PerfectBake sensor

Danie jest gotowe wtedy,
gdy wilgotnos¢ we wnetrzu

osiggnie najwyzszg wartosc.

Increase of humidity in %
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Serie | 8
Termosonda PerfectRoast

Termosonda zintegrowana z funkcjg PerfectChef utatwia wybor ustawien

Doskonate rezultaty — takze dla drobiu i ryb
Technologia przeniesiona z profesjonalnej kuchni

Przy zastosowaniu sondy mozna wybracC sposob grzania
| temperature wnetrza samodzielnie lub zdac sie na funkcje Assist

Jak dziata?

Termosonda PerfectRoast mierzy temperature wewnatrz np.: kurczaka w trzech miejscach.

Jezeli sonda nie zostata umieszczona doskonale, pod uwage brana jest temperatura najnizsza.

W przypadku gdy jeden z punktow pomiaru znajduje sie poza potrawag, piekarnik nie bierze go pod uwage.

Gdy odpowiednia temperatura potrawy zostanie osiggnieta, piekarnik konczy pieczenie.

& BOSCH
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Serie | 8
Termosonda PerfectRoast

Podudzia kurczaka, temp. wnetrza: 90°C, czas pieczenia: ok. 20-25 min
Wykres temperatury w réznych punktach pomiaru:
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Serie| 8
PerfectBake sensor - rezultat

& BOSCH




Serie| 8
PerfectRoast - rezultat
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Serie | 8
Czyszczenie pyrolityczne

* Funkcja dostepna od blisko 50 lat
= (Oszczedza czas, prace i pienigdze

» To najwyzszy poziom samoczyszczenia komory
piekarnika

= Czyszczona jest cata komora piekarnika ( $ciany
tylna, boczne, sufit, spdd i drzwi )

= W zaleznosci od zabrudzeh mozna wybrac jeden z
trzech poziomow czyszczenia:

Stopien  Stopien czyszczenia Czas trwania

1 lekki ok. 1 godziny, 15 minut
2 sredni ok. 1 godziny, 30 minut
3 intensywny oK. 2 godzin

= Oszczedza czas i prace

» Piekarnik rozgrzewa sie do 480 ° C, usuwa wszelkie

zabrudzenia zamieniajac je w popiot = NOWOSC: prowadnic teleskopowych nie trzeba juz usuwac

= Woystarczy po schtodzeniu piekarnika usung¢ popiot
= W zaleznosci od modelu prowadnice nalezy wyjg¢ przed uruchomieniem

pyrolizy za wyjatkiem modeli z dopiskiem ,,prowadnice ...
odpowiednie do czyszczenia pyrolitycznego” np. Serie 18

= Bez koniecznosci uzywania chemicznych srodkow
czyszczacych

& BOSCH
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Serie | 8
EcoClean Direct

Nie trzeba czysciC scian bocznych i gornej Sciany urzgdzenia
Nie trzeba nic dodatkowego montowac
Nie ma potrzeby wymiany elementéw (dtugowiecznosc)

Jak dziala?

Sciany piekarnika sg bezposrednio pokryte warstwg EcoClean.
Podczas procesu pieczenia ttuszcz jest spalany.

Dostepny jako program czyszczacy — 270° C

& BOSCH
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Prosto do perfekcyjnych rezultatow: termoobieg 4D

Korzysci

* Pieczenie na dowolnym poziomie

* ldentyczna temperatura w catym piekarniku

* Doskonate rezultaty niezaleznie od usytuowania blachy lub rusztu
(poziomy 1 -4)

Jak to dziata?

* Naprzemienna praca wentylatora (prawo/lewo-silnik indukcyjny — 3 min)
* Wentylator o zwiekszonej wydajnosci

* |dealnie rozprowadza ciepte powietrze we wnetrzu

Home Appliances | Grzegorz Opak | 20/05/2020
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Serie | 8
Dystrybucja pary

Jak to dziata

Para jest wtryskiwana do komory piekarnika za tylnym panelem
tuz obok wentylatora

Wentylator rozprowadza pare szybko i rownomiernie w komorze
W razie potrzeby pierscieniowy element grzejny i dolne grzatka
automatycznie podgrzewajg wneke w fazie poczgtkowej, aby
zapobiec kondensacji w zimnej wnece

Korzys¢
Szybkiego i wyjatkowo wydajne rozprowadzenie pary w catej
komorze w celu uzyskania najlepszych wynikow gotowania

Wylot pary

(zdemontowany panel tylny)

& BOSCH
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Serie | 8
Czyszczenie piekarnikow parowych

Latwe czyszczenie i odkamienianie
Emaliowana komora piekarnika - tatwe do czyszczenia powierzchnie

Nowy tryb pracy ,Suszenie” usuwa wilgo¢ resztkowg z komory piekarnika

Piekarnik jest podgrzewany przez okoto 10 minut.
Po cyklu suszenia drzwi nalezy otworzy¢, para wodna moze znikng¢

Program odkamieniania dziata jak w ekspresie do kawy Bl

W pierwszym cyklu detergent jest automatycznie pompowany do komory
a nastepnie odpompowywany przez system rurek.

W drugim cyklu system jest automatycznie ptukany

& BOSCH
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Serie | 8
Urzadzenia parowe marki Bosch

» Parowar
» Piekarnik z parowarem
» Piekarnik ParaPlus z dodatkiem pary i mikrofalg

» Piekarnik ParaPlus z dodatkiem pary

© BOSCH
L



Serie | 8
Piekarnik z funkcjg pary i mikrofalg

Wszystkie mozliwe metody grzania w jednym urzadzeniu

Klasyczne pieczenie

Mikrofale

Mikrofale tgczone z klasycznymi metodami grzania
Klasyczne metody grzania z funkcjg pary

vV v.v. v Y

Mikrofale z funkcjg pary - szybkosc¢ i doskonate rezultaty
(ustawiane przez funkcje Assist)

- Podgrzewanie positkbw podawanych na talerzu
- Podgrzewanie przystawek
- Gotowanie warzyw

& BOSCH




Serie | 8
Urzadzenia z funkcjg pary

Dodawanie pary odbywa sie automatycznie poprzez uzywanie programow
lub recznie zawsze na 3 poziomach intensywnosci.

Mozliwe kombinacje:
Termoobieg 4D

Grill z termoobiegiem Intensywnosc pary:

Grzanie gora / dot niska — $rednia - wysoka
Podtrzymywanie ciepta

Home Appliances | PL/SM-BMI | 8/17/2016
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Serie | 8
Piekarnik z dodatkiem pary | z parowarem

Piekarnik z parowarem

Piekarnik z dodatkiem pary

Korzysci

Tradycyjne pieczenie wraz z dodatkiem pary w jednym
urzgdzeniu

W trakcie pieczenia dodawana jest niewielka ilos¢é
wilgoci

Zapewnia jeszcze lepszy wynik pieczenia
Potrawy nie wysychaja
Pieczen jest bardziej soczysta i delikatna

Uderzenie pary nastepuje automatycznie lub manualnie i
na 3 roznych poziomach wilgotnosci

Odgrzewanie dan i utrzymanie w cieple juz ugotowanego
dania

Korzysci

Mozliwos¢ pieczenia z parg w tym uderzeniem pary lub
gotowaniem na parze 100% w temp. 30 do 100°C
(osobny program)

Piekarnik mozna uzywac do klasycznego gotowania na
parze warzyw i ryb, rozmrazania, ogrzewania, czy
fermentacji przy uzyciu pary

Para wodna otacza potrawy i zapobiega utracie wartosci
odzywczych produktéw (zachowany aromat i kolor)

Potrawy sg ciggle i automatycznie nawilzane przez
doprowadzenie pary wodnej

Chleb bedzie miat zawsze perfekcyjng, brazowg skorke
Potrawy sg kruche i chrupiagce

o
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Serie | 8
Szuflada grzewcza

Cechy

4 funkcje: slow food, wyrost ciasta, rozmrazanie, utrzymywanie ciepfa,
podgrzewanie talerzy i filizanek

Pojemnosc¢ do: 12 talerzy lub 80 filizanek espresso

Regulowany zakres temperatur od 30-80 °C

t atwa do czyszczenia ptyta grzewcza z hartowanego szkta

Korzysci

t agodne ciepto nowej szuflady grzewczej Bosch to idealne
srodowisko do wyrastania ciasta, rozmrazania, podgrzewania potraw
lub zastawy stotowe;

) BOSCH
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Nowa platforma piekarnikow EOX3 EOX5

‘Serie 6
Serie 4

Serie 2 —

e




Piekarniki EOX5

Serie | 4*

- 7 funkcji grzania

- Szybkie nagrzewanie (recznie)
- Wyswietlacz LED (czerwony)

- Prowadnice teleskopowe

- Prowadnica VarioClip

- EcoClean Direct tyt / petny

Serie | 4*

- 7 funkcji grzania

- Szybkie nagrzewanie

- Wyswietlacz LED (czerwony)
- Prowadnica teleskopowa

- EcoClean Direct peiny

- Kolor frontu: czarny

Serie | 6*

- 7 /10 funkcji grzania

- Szybkie nagrzewanie

- Wyswietlacz LCD (biaty)

- Prowadnice teleskopowe

- Prowadnica VarioClip

- EcoClean Direct petny/ pyroliza
-  Termosonda

- AutoPilot 10/ 30

- Front: bialy/ czarny/ inox

_I—

Serie I 6 piekarniki z funkcja pary

EcoClean Direct peiny
Wyswietlacz LCD (biaty)
Prowadnice na 3 poziomach w
tym 1 VarioClip

SoftClose

AutoPilot 30

 BOSCH
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) BOSCH

Asortyment piekarnikow : oferta liniowa, przyktadowe funkcje

. ; * Serie | 6*
Serie | 2* Serie | 4 |
) _ - 7 funkgji grzania - 7/ 10.funkcji grzanja
- g fu[?li('ql grzania ) Szybkie nagrzewanie - Szytl)k|.e nagrzewanie
) ZyDKI€ hagrzewanie - Wyswietlacz LED (czerwony) - Wyswietlacz LCD (biaty)
- Wyswietlacz LED (czerwony) ~ Prowadnica teleskopowa - Prowadnice teleskopowe
- Prowadnlca. teleskopowa - EcoClean Direct petny / tyt - Prowadn|ca.Var|oCI|p .
- EcoClean Direct tyt } Kolor frontu: czarny - EcoClean Direct petny/ pyroliza
- Kolor frontu: Inox ' - Termosonda

- AutoPilot 10/ 30
- Front: bialy/ czarny/ inox
- SoftClose/open

 BOSCH
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*funkcje | wyposazenie dostepne w zaleznosci od modelu




Panel sterowania

() BO S C H

Serie 6

Serie 4
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EOX5
Seria Il 6 programy automatyczne

Jak to dziata

= wybierz program w trzech krokach

= automatyczny program pieczenia rozpoczyna sie od razu
= odpowiedni dla drobiu, miesa, ryb, gulaszu

= automatyczne ustawienie funkcji grzania, temperatury

| Czasu pieczenia

mozliwosc ustawienia wagi co 100 g

10 30
AutoPilot AutoPilot

I

B0EBR3R

& BOSCH
"




EOX5
Serial 6 termosonda

Zasada dziatania
= czujnik z jednym punktem pomiaru stale mierzy temperature
we wnetrzu pieczeni
» mozliwosc ustawienia docelowej temperatury w zakresie: 30-99°C
= maksymalna rekomendowana temperatura pieczenia: 250°C
" umies¢ termosonde i ustaw zgdang temperature

Korzysci

= precyzyjne pieczenie bez ryzyka przegrzania

* bez potrzeby dogladania procesu pieczenia

= po sygnale akustycznym proces automatycznie sie wytgcza
po osiggnieciu docelowej temperatury

& BOSCH
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EOX5
SeriaI 6 varioClip

VarioClip: jedna prowadnica, zastosowanie wielopoziomowe

= tatwe w montazu
= mozliwosc¢ odpiecia i zamontowania (symbol push) =

= latwe w czyszczeniu
= mozliwos¢ zamontowania do 5 prowadnic na dowolnym poziomie
= mozliwosc stosowania prowadnicy na poziomie grilla

& BOSCH
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EOX 5
Serial 6 blachy slim size

Korzysci
= optymalne rozwigzanie dla matej ilosci i réznych potraw
» bez ryzyka mieszania sktadnikow

= mata blacha pozwoli zachowac soczystosc¢ potraw

= wygodna w przechowywaniu w lodowce

= wielkos¢ odpowiednia do zmywarki

* wyposazenie dodatkowe BOSCH




EOX5
Serial 6 Piekarnik z dodatkiem pary ) BOSCH

»  Korzysci
» Perfekcyjny i profesjonalny rezultat pieczenia z perfekcyjnie

dobrana dawka pary dodawang w trakcie procesu pieczenia

(np. miesa, chleba, ciasta i odgrzewania potraw )
» tatwy dostep do pojemnika na wode o poj. 220 ml,

= tatwe i higieniczne czyszczenie i odkamienianie

= Jak to dziata
» Funkcja z dodatkiem pary dziata za pomoca programéw o rozniej intensywnosci

= 4 funkcje grzania z dodatkiem pary: 3D gorace powietrze,
grzanie gorne/ dolne, grill z cyrkulacjg powietrza, regeneracja

» Dysza wyrzutu pary umiejscowiona na tylnej Sciance tuz przy wentylatorze

= Szybkie i rbwnomierne rozprowadzenie pary we wnetrzu

& BOSCH
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Piekarniki z funkcjg pary
Porownanie Serie 8 vs. Serie 6

Komfort

Czyszczenie/
odkamienianie

Pieczenie

Serie 6 z funkcjg pary

Serie 8 z funkcjg pary

Pojemnik o poj. 220 ml

Wysuwany pojemnik za pomocg mechanizmu push
Napetnienie wody pod kranem

Napetnianie wody podczas pieczenia bez otwierania drzwi
Miarka wody umieszczona na pojemniku na wode
Widoczna funkcja pary

Woda resztkowa i z procesu odkamieniania jest wypompowywana do
pojemnika na wode:

- Wygodne czyszczenie i odkamienianie: bez koniecznosci
recznej pracy

- Higieniczne czyszczenie i odkamienianie: woda resztkowa nie
zalega w pojemniku, ani w przewodach

Zastosowanie: pieczenie, odgrzewanie
4 funkcje grzania z uzyciem pary
Wskaznik sygnalizuje koniecznos$¢ uzupetnienia wody
Programy automatycznie z wykorzystanie pary: 15
Poziomy intensywnosci: 2
- Maly: optymalna wilgotnos¢ (np. dla soczystego miesa, czy
drobiu)
- Duzy: optymalny szybki wyrzut pary (np. dla lepszego wyrastania
chleba, chrupiacej skorki i pulchnej konsystenc;ji)

®  Pojemnik na wode o poj. 11
®  Wysuwany przedni panel po czesci automatycznie i mechanicznie
® Napetnienie wody pod kranem
®  Napetnianie wody podczas pieczenia bez otwierania drzwi
®  Funkgcja pary nie jest widoczna
®  Woda resztkowa i z procesu odkamieniania jest wypompowywana do
pojemnika na wode:
- Wygodne czyszczenie i odkamienianie: bez koniecznosci
recznej pracy
- Higieniczne czyszczenie i odkamienianie : woda resztkowa nie
zalega w generatorze pary, ani w przewodach
® Zastosowanie: pieczenie, odgrzewanie
® 5 funkgji grzania z uzyciem pary
®  Wskaznik sygnalizuje koniecznos¢ uzupetnienia wody
®  Programy automatycznie z wykorzystaniem pary: co najmniej 44*
L]

Poziomy intensywnosci: 3
- Maly: optymalna wilgotnos¢ (np. dla soczystego miesa, czy
drobiu)
- Sredni: optymalny do szerokiego zastosowania wyrzutu pary
- Duzy: optymalny szybki wyrzut pary (np. dla lepszego wyrastania
chleba, chrupiacej skorki i pulchnej konsystenc;ji)

& BOSCH



Dziekuje za uwage @ BOSCH

Technologia blizej nas




